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CAIET DE SARCINI PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE
WSERVICH DE CATERING PRIVIND ACORDAREA UNUI PACHET ALIMENTAR
PENTRU PRESCOLARII SI ELEVII DIN CADRUL SCOLIl GIMNAZIALE VALERIU D. COTEA VIDRA,
COMUNA VIDRA, JUDETUL VRANCEA”

I. Preambul

La intocmirea ofertei tehnice elaboratd in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici vor trebui sa
{ind cont de prevederile:

- H.G. nr. 24/2024 privind instituirea Programului national ,,Masa sanatoasa”

- H.G. nr. 177/2024 privind repartizarea pe unitati/subdiviziuni administrative-teritoriale si pe
unitati de invatamant preuniversitar de stat a sumei, prevazuta in bugetul de stat pe anul 2024,
pentru finantarea Programului national ,,Masa sanatoasa”

- H.G. nr.999 /2023 pentru aprobarea Listei unitatilor/subdiviziunilor administrative-teritoriale ale
municipiilor si a initatilor-pilot in care se implementeaza Programul-pilot de acordre a unui support
alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de invatamant preuniversitar de stat, a numarului
de beneficiary, a sumei necesare pentru finantarea programului in anul 2023 si a repartizarii acesteia pe
unitati/subdiviziuni administrative-teritoriale, sunt incluse, de drept, in PNMS pentru anul 2024

- Legea nr. 123/2008 - pentru alimentatie sanatoasa in unititile de invatamant preunversitar;

- Ordinul Ministrului Sanatatii Publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate scolarilor sia principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si
adolescenti;

- Ordinul comun al ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2209/4469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru oranizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunii fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Ordinul ministrului sanatatii nr. 1456/2020 privind aprobarea normelor d igiena pentru ocrotirea,
educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare , cu modificarile si completarile ulterioare;

- H.G. nr. 255/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- OUG nr. 115/2023, art XXVI alin(4) — In anul 2024 pentru Programul national ,,Masa sanatoasa”
se asigura de la bugetul de stat din sume defalcate din taxa pe valoare adaugata pentru finantarea
cheltuielilor descentralizate la nivelul comunelor, oraselor, municipiilor, sectoarelor si municipiului
Bucuresti, in limita sumei de 1.139.400 mii leiaprobata prin Legea bugetului de stat pe anul 2024 nr.
421/2023, anexa nr. 5 - Sume defalcate din taxa pe valoare adaugata pentru finantarea cheltuielilor
descentralizate la nivelul comunelor, oraselor, municipiilor, sectoarelor si municipiului Bucuresti, pe anul
2024 si estimari pe anii 2025 — 2027, numarul current 43, pentru prescolarii si elevii din minimum 1.000 de
unitati de invatamant, precum si normele metodologige de aplicare a Programul national ,Masa
sanatoasa” pentru anul 2024 se aproba prin hotarare a Guvernului, la propunerea ministerului Educatiei.



- Avand in vedere faptul ca Scoala Gimnaziala Vidra si unitatile subordonate nu dispun in prezent de
cantina sau spatii amenajabile in scopul prepardrii si servirii mesei calde la nici unul din sediile in care isi
desfisoard activitatea, s-a optat ca suportul alimentar si fie un pachet alimentar tip sandvici conform art.
3, alin. 1 lit. (¢) din H.G. nr. 24/2024 privind instituirea Programului national ,, Masa sanatoasa”.

IL. Obiectul achizitiei

Obiectul achizitiei 11 constituie pregitirea, prepararea si livrarea zilnicd a pachetului alimentar pentru
prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale Vidra si a unitatilor subordonate, in cele 6 sedii de invd{#mant primar,
gimnazial si invafamant prescolar, respectiv, scolile si gradinitele satelor Vidra, Burca, Iresti, Tichiris si Viisoara.

1L Durata contractului de achizitie

- Contractul de achizitie se va derula in anul scolar 2025 - 2026 de la data semndrii contractului pand la
sfarsitul anului scolar, respectiv, de la data de 08.09.2025, pana la data de 19.06.2026, in perioada
desfasurarii activitatii didactice, operatorul economic avind obligatia de a asigura zilnic pregatirea,
prepararea si livrarea pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile Scolii
Gimnaziale Vidra (fizic sau online) in cantitétile si continutul caloric stabilit prin Anexa 3 la H.G. nr.
24/2024 privind instituirea Programului national ,, Masa sanatoasa”.

IV.  CANTITATI NECESARE

Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ si valoric, aferente contractului de prestéri
servicii de catering in vederea furnizdrii unui pachet alimentar precum si valorile asociate acestuia s-a tinut cont
de:

> Adresa transmisa de catre Scoala Gimnaziala Vidra, numarul maxim de copii beneficiari ai unitétii de

invatamant este de 550, repartizati astfel:
o Prescolari program normal - gradinitele cu sediile din comuna Vidra, satele Burca, Iresti,
62;
o Elevii scolilor cu clasele 0 - VIII cu sediile din comuna Vidra, satele Burca 1 si 2, Iresti,
Tichiris, Viisoara: 488, din care 55 elevi ai claselor a-VIII-a.
Nota: elevii claselor a - VI - a vor lua vacania cu o saptamana inaintea incheierii anului scolar,
respectiv 12 iunie 2026

>  Numirul de zile de scoald repartizate in cadrul contractului sunt mentionate mai jos
» septembrie 2025: 17 zile
* octombrie 2025: 18 zile
* noiembrie 2025: 20 zile
* decembrie 2025: 14 zile
* ianuarie 2026: 17 zile
» februarie 2026: 15 zile
* martie 2026: 22 zile
* aprilie 2026: 15 zile
*  mai2026: 20 zile
* iunie 2026: 14 zile

Total: 172 zile activitate scolara.

> Avand in vedere prevederile art. 1 alin (1) din H.G. nr. 24/2024 privind instituirea Programului national
,Masa sanatoasa”, pe perioada desfasurarii cursurilor, prescolarilor si elevilor din invatamantul
preuniversitar de stat, li se acordd, zilnic, cu titlu gratuit, un suport alimentar constand intr-o masé calda
sau intr-un pachet alimentar, in cazul in care masa caldi nu poate fi asiguratd, in limita unei valori



zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea adaugati.
> Valoarea maxima / beneficiar este de 13,51 lei fara T.V.A., valoare ce cuprinde pretul produselor,
cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.

V. Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevazut il au numai prescolarii/elevii prezenti in mod fizic
sau online la activititile didactice. Suportul alimentar nu se acordi in perioada vacantelor sau a altor zile
declarate prin lege ca zile nelucritoare.

Scoala, prin reprezentantii sai, va comunica zilnic prestatorului numarul de pachete necesare, iar acesta
din urma va preda scolii numarul de pachete corespunzator numarului de prescolari/elevi prezenti la cursuri.

Unitatile de invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si distributie a
produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si de confirmare a
documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali de credite, la
solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa, intocmite si aprobate de
unitatile-pilot.

Consiliul de administratie a unitatii de invatimant desemneazd un coordonator local de program care
poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului de ingrijire si de
intretinere, in unitatile de invatimant care functioneaza cu structuri scolare arondate se desemneaza cate un
responsabil la nivelul fiecdrei structuri.

Distribuirea pachetului alimentar se face de cétre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrului sinatatii si al ministrului educatiei, cercetarii si
tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile
ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate, conform Hotérérii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sinatatii lucratorilor, cu modificarile si completérile ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatdmant consta in diverse tipuri de activititi, ca de
exemplu: receptie de produse alimentare, efectuatd cu respectarea legislatiei in vigoare, servicii, evidenta zilnica a
livrarii pachetului alimentar, completarea formularelor de raportare periodica.

Unitétile de invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si distributie
a suportului alimentar, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si de confirmare a
documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

VL Cerinte privind provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea, transportul produselor si
autorizatii obligatorii

Produsele furnizate trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sanétoasa in
unititile de invatimént preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr. 1.563/2008 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sdnatoase pentru copii si adolescenti.

Produsele furnizate trebuie si provind din unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Roméniei si se distribuie sub forma ambalatd, cu respectarea prevederilor
legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico-
sanitare si la etichetare, conform prevederilor pet. 8 din Anexa nr. 3 din HG nr. 24/2024, fiind transportate
numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Operatorul economic trebuie sa prezinte autorizatia sanitar-veterinara si pentru siguranta
alimentelor a unitatii unde isi desfasoara activitatea, precum si dovada inregistrarii mijloacelor auto
special care trebuie sa fie autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare.

Unitatile care produc, prepard, transportd si distribuie alimente in cadrul acestui program sunt supuse
controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor oficiale, efectuate de catre personalul imputernicit
de Ministerul Sanatitii, din cadrul Inspectiei Sanitare de Stat si al directiilor de sanatate publicd judefene si a



municipiului Bucuresti, in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) 2017/625 al Parlamentului European
si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele oficiale si alte activitati oficiale efectuate pentru a asigura
aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele, a normelor privind sanatatea i bunastarea animalelor, sdnétatea
plantelor si produsele de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr.
396/2005, (CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si
(UE) 2016/2.031 ale Parlamentului Buropean si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr.
1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale
Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European
si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE,
96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului i a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind controalele
oficiale).

Pentru respectarea principiilor de hrand sindtoasa produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unitati
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pana la servire in unitatile
de invatimant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare.

Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar trebuie
insotite de ustensile sigilate, dupa caz, pentru unititile de invatdmant care nu au cantin, care permit consumul in
conditii optime de igiena.

VIl. SPECIFICATII TEHNICE

1.1 Caracteristici generale
Se va furniza:
> pachet alimentar:
- produse de panificatie din faina integrald - paine feliatd sau batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din
greutatea totald a pachetului,
- produse din carne si/sau brénzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totalid a
pachetului
- legume - rosii, castraveti, salatd sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a
pachetului.
La acestea se va adauga un fruct obligatoriu mar, para, portocald. banana, mandarina (alternativ. in ficare zi
cate un fruct sus enumerat).
1.2. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unititi autorizate/inregistrate sanitar - veterinar si pentru

siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, dacd hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de
la livrare, in unititile de invatamant preuniversitar, in conditii igienico - sanitare si de siguranta alimentelor,
potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

1.3. In situatia desfasurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al intemetului, conform scenariilor de
organizare si desfisurare a cursurilor prevazute de legislatia in vigoare, produsele alimentare sunt livrate si
distribuite zilnic elevilor care nu participa la cursuri in unitatea de invatgmant, conform deciziei la nivel local si cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

1.4. Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:
e valoare materii prime
e servicii de preparare a hranei
e servicii de transport

NOTA

Acelasi tip de sandvici nu se va furniza timp de doud zile consecutiv. La sandivici se adaugi un
fruct obligatoriu (mar, para, portocalii, banana, mandarina, alternativ).
Fructele trebuie sa fie sanitoase, fird urme de atacuri provocate de boli.

2z

Dacd, la nivelul unitdyii de invaiamant, vor fi invegistrate cereri formulate in baza prevederilor art. 1 alin.
(3) din O.U.G. nr. 9/2020, prescolarii/elevii respectivi vor beneficia de produse alimentare adecvate situajiei lor,

in limita valorii zilnice stabilitd pentru un pachet alimentar/elev.



Ofertantul va prezenta o varianta de meniu intocmita de medical nutritionist.
2. FEvidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Unitatea de invitamant va tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionénd categoriile de
beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii i numarul de zile de scoala, precum si evidenta
numarului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar - veterinar si pentru
siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si
tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum §i documentele care si ateste calitatea §i siguranta
acestora, dupa caz; unitatile de invatiméant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii

Avizele de insotire a mirfii se intocmesc separat pentru fiecare sediu al unititii de invatamént si vor
avea anexat declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per categoric de
produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu situatia
existenta la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pct. 1
citre unititile de invatimant vor pastra documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, incepand de la
sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15
noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si completérile
ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranté la lactoza sau alte probleme de natura
medicali - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrand de regim si cantitatea
necesara se previd in anexa la contractul de prestari servicii de catering, fiind specificate pentru fiecare scoal si
elev.

4, Siguranti si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la operatorul economic cétre unitatea scolara,
respectiv elev sau prescolar, va fi de 24 de ore de la momentul ambalirii pentru sandviciuri.

fn situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele alimentare
sunt pastrate, pand la servire, in spafii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de manipulare §i depozitare
indicate de producator, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor
alimentare, conditii care sa poatd fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in
conditii de siguranta alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de cétre beneficiar - unitatea de
invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de producétor, cu respectarea
prevederilor legale Tn vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Distributia pachetului alimentar insotit de fruct se va face zilnic, intre orele 10.00 — 11,30, pe baza
comenzii primite in scris Ia ora 09,00 din partea unitatii de invatamant, la urmitoarele sedii:

- gradinitele aferente satelor Burca, Iresti, Serbesti, Viisoara

- scolile aferente satelor Vidra, Burca, Iresti, Tichiris, Viisoara

Acest program poate fi modificat la solicitarea beneficiarului, in functie de necesitatile sale.

Operatorul economic va prezenta graficul de livrare cu prezentarea traseelor, cu respectarea



intervalului orar de livrare mentionat mai sus, precum si alocarea mijloacelor de transport de care dispune
in vederea indeplinirii in bune conditii a obligatiilor contractuale.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic cétre unitatile de invatamént mai sus
mentionate numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar §i pentru siguranta
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare. Operatorii economici sunt obligati sa faca
dovada ca dispun de cel puin 1 mijloc de transport autorizat sanitar-veterinar, conform Ordinului Autoritdfii
Nationale Sanitar Velerinara si pentru Siguranfa Alimentelor nr. 111/2008 cu modificdrile si completdrile
ulterioare (documente care confirma modul de dispunere a acestora - proprietate/contract  de
inchiriere/angajament de punere la dispozitie si copia documentului de autorizare la autoritatea competenta).

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform-prevederilor HG 24/2024 se analizeaza doar in laboratoare
autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de analizd acreditate.

7. Informatii privind persoanele implicate in producerea, manipularea si distributia produselor

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sa detina
certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului
ministrului sanatatii si al ministrului educagiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiend, cu modificarile §i completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitagii desfasurate sau
echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatdtii lucratorilor, cu
modificarile si completdrile ulterioare.

Astfel, operatorii economici trebuie sa prezinte certificatele de absolvire a unui curs de Notiuni
fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sandtdyii §i al ministrului educajiei nr.
2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a
personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificdrile si completarile ulterioare, §i
fisd de aptitudini specifice activitdii desfasurate sau echivalent, conform Hotdrdrii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sandtdtii lucrdtorilor, cu modificarile §i completdrile ulterioare, pentru persoanele
implicate in producerea, manipularea si distribuirea pachetelor alimentare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezintre in scris prin etichetare urmatorul element:
»PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT"

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar preambalat™
trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:
- pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica, se va indica la livrare, printr-un document scris care
insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind
lotul - data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT"

Produsele alimentare preambalate prezinta inscrise prin etichetare urmatoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu unca si rosii, sandvici cu unt, cascaval si salata,

b) lista ingredientelor;

¢) substante care provoaca alergii sau intolerante;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%;

e) cantitatea neta;

f) data-limita de consum, sub forma: ,,Expird la data de cu inscrierea necodificatd a zilei, lunii si anului;

¢) conditii de depozitare;

h) o declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionald trebuic sa contind urmatoarele elemente: valoare energeticd, grasimi, acizi grasi



saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta ordine:

[Declaratie nutritionald 100 g

Valoare energetica Kj/kcal
Grasimi g din care

Acizi grasi saturati g
iGlucide g din care
Zaharuri g

Fibre g
Proteine g

Sare g | |

Declaratia nutritionala se prezint, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele aliniate, iar
in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentatd in format liniar;

VIIL MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI TEHNICE — 60 puncte

Se vor respecta prevederile mentionate in caietul de sarcini si fisa de date.
Propunerea tehnica va confine o descriere detaliata a serviciilor care se vor presta, din care sa rezulte
indeplinirea tuturor cerinfelor din caietul de sarcini, din fisa de date a achizijiei si sa asigure furnizarea
tuturor informagiilor necesare evaludrii tehnice.

Ofertantul va prezenta:

- Autorizatia sanitar veterinara si pentru siguranta alimentelor a unitatii in cale desfasoara activitatea
specifica serviciilor de catering;

- Un document din care sa reiasa ca detin autovehiculele special pentru activitatea de catering cu regim
termic;

- Pentru mijlocul de transport autorizat de Directia Sanitar-Veterinara, cu care va fi transporiat pacheiul
alimentar, va prezenta copie dupa cartea de identitate sau contract de leasing sau contract de inchiriere.

Prin depunerea documentelor prin care se face dovada detinerii unui mijloc de transport, aulorizat de
Directia Sanitar-Veterinara, cu regim termic, operatorul economic se oblige sa transporte pachetul alimentar cu
mijlocul de transport pentru care a prezentat documentele.

In cadrul propunerii tehnice ofertantul are obligatia de a prezenta o Declaratie (formulata de ciitre
operatorul economic) prin care acesta declara ca la elaborarea ofertei a tinut cont de obligatiile referitoare
la conditiile de munca si protectia muncii (conf. art. 51 alin 2 din Legea 98/2016). Informatiile detaliate
privind reglementirile in vigoare referitoare la conditiile de munca si protectia muncii se pot obfine de la
Inspectoratul Teritorial de Munca, Ministerul Muncii, Familiei si Protectiei Sociale si de pe site-ul
www.inspectmun.ro/legislatie. In situatia in care un ofertant nu depune propunere tehnica, se considera ca nu are
oferta, drept urmare nu are calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.

Avéand in vedere obligativitatea unititii de invitimént de a pistra 48 de ore probe din pachetul
alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia ca fiecare livrare la fiecare
sediu si fie insotita de o proba gratuiti a pachetului alimentar.

CONDITIE OBLIGATORIE

Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a) materie prima;
b) prepararea hranei;
¢) distributie.

in cadrul procesului de selectie vor fi declarate neconforme acele oferte care nu aloca cel putin 70% din



suma disponibild per beneficiar pentru achizitia materiei prime.

Avand in vedere obligativitatea unititii de inviitimant de a pistra 48 de ore probe din pachetul
alimentar servit prescolarilor si_elevilor, operatorul economic are obligatia ca fiecare livrare la fiecare
sediu si fie insotitd de o proba gratuitii a pachetului alimentar.,

Pachetul alimentar propus de autoritatea contractanta are la baza variantele orientative de meniu
care include sugestiile Institutului National de Sanatate Publica exemplificata in anexa nr. 3 din Normele
Metodologice de aplicare a prevederilor OUG nr. 105/2022 redate mai jos:

- Sandvici cu unt, suncd, cascaval si legume (rosii, castravete, salatd, etc.)
- Sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude (gogosar, varza,
mMOorcov).
- Un fruct intreg.
NOTA
Acelasi tip de sandvici nu se va furniza timp de doua zile consecutiv. La sandivici se adaugi un

fruct oblisatoriu (mar, para, portocalii, banana, mandarina, alternativ).

Fructele trebuie sa fie sanatoase, fard urme de atacuri provocate de boli.
Dacd, la nivelul unitatii de invatamant, vor fi inregistrate cereri formulate in baza prevederilor art. | alin.
(3) din O.U.G. nr. 9/2020, prescolarii/elevii respectivi vor beneficia de produse alimentare adecvate situatiei lor,

in limita valorii zilnice stabilita pentru un pachet alimentar/elev.

Ofertantul va prezenta o varianta de meniu intocmita de medical nutritionist.

IX. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE - 40 puncte
Propunerea financiara va fi depusa de ofertant, in plic sigilat cu mentiunea oferta financiara, odata cu

depunerea documentelor de calificare, pana la data limita de depunere a ofertelor.

Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fara TVA, va cuprinde toate costurile aferente prestarii serviciilor,
inclusive livrarea si deccarcarea la sediul beneficiarului.

Ofertantii au obligatia ca in cadrul propunerii financiare sa prezinte o calculatie a prefului/pachet
alimentar, anexa la formularul de oferta care va include .defaleat, urmitoarele costuri:

Costuri cu achizitia materiei prime, inclusiv fruct;

Costuri necesare preparirii pachetului alimentar;

Costuri necesare distributiei (transportul) pachetului alimentar.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al confinutului pe toata perioada de
valabilitate a ofertei, trebuie sa fie semnata, pe propria raspundere, de catre ofertant sau de catre o persoana
imputernicita legal de catre acesta. Nu se accepta oferte alternative.

Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a
contractului.

Lipsa formularului de oferta reprezinta lipsa propunerii financiare, respectiv lipsa actului juridic de
angajare in contract, ceea ce atrage incadrarea ofertei in categoria ofertelor inacceptabile.

Stabilirea ofertei castigatoare se va realiza prin clasificarea ofertelor in ordinea descrescatoare a
punctajului total obtinut, in urma aplicarii criteriului de atribuire - ,,cel mai bun raport calitate-pret”.

In cazul in care doua sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale, departajarea se va
face avand in vedere punctajul obtinut la factorii de evaluare in ordine descrescatoare a ponderilor acestora. In
situatia in care egalitatea se mentine, autoritatea contractanta are dreptul sa solicite noi propuneri financiare, si
oferta castigatoare va fi desemnata cea cu propunerea financiara cea mai mica.



X. FACTORI DE EVALUARE - PUNCTAJ
A) Pretul ofertei: Componenta financiara - 40 %
[nvers proportional
Punctajul maxim total pentru factorul de evaluare “ Preful ofertei este de 40 puncte
Algoritmul de calcul: - punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respectiv 40 de puncte;
b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:
P(n) = pret minim ofertat/Pret “ n” x punctaj maxim alocat (40 puncte),
unde
P(n) = punctajul ofertei n Pret “n”= preful ofertei n

CONDITIE OBLIGATORIE

e Preful maxim care se poate oferi pentru un pachet alimentar este de 13,76 lei fara TVA/ suport alimentar care
include prejul produselor, cheltuielile cu prepararea si cheltuiclile de transport si de distribuyie, dupd caz.

»  Ofertele care au preful mai mare de 13,76 lei fara TVA/suport alimentar vor fi declarate inacceptabile si
respinse.

«  Pretul ofertat ramane ferm pe toata durata deruldrii contractului.

B) Componenta tehnica - 60 %

«  ACHIZITIA MATERIE PRIMA: MAXIM 60 PUNCTE

Modalitate de calcul:

Minim achizifie materie prima: 70%

Se va exprima in procent
Pentru numirul cel mai mare achizitie materie prima ofertata se acorda punctajul maxim, respective 60
puncte;

- Pentru alta valoare de achizitie materie prima decét cel maxim ofertat, punctajul se acorda aplicandu-se
urmitoarea formula:
Pmp(n) =M Pn/\ P maxim)x60
Unde:
Pmp(n)- punctajul acordat nivelului “n” al ponderii prime din preful total/pachet alimentar
MPn- niveluf’n” al ponderii materiei prime din preful total/pachet alimentar
MPmax -nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar.

PUNCTAJ MAXIM TOTAL: 100 PUNCTE




